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LO QUE NADIE VE DONDE TODOS MIRAN

EL FUTURO DE LOS PRODUCTOS SIN GLUTEN
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Breac PFree
Enfermedad Celiaca
OF THE PRICES ARE LACK OF GOOD
POPULATION FOUND TASTE, TEXTURE
FOLLOWS A AND NUTRITIONAL
GLUTEN-FREE QUALITY
DIET
Starting {i) i) (iii) (iv)
Point Eliminate Reduce 3 Raise j Create
High ‘ ‘ = e e o 3
g —=e —e |
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Suitable for celiacs Production Addressable Froduct's % Gross Margin Product
cost market texture innovation
Use of additives Retail sales price Product's taste Product's Bio-technolegy
nutriticnal value

Inclusivity
@ Standard wheat flour {with gluten)

@® Current gluten-free flour Bread Free's gluten-free flour
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LO QUE NADIE VE DONDE TODOS MIRAN Bread Free
Mercado
* Personas con celiaquia: 1-2% de la poblacion
mundial.
* Personas con condiciones relacionadas con &% =
2 % d Familia y Amigos
el gluten 4-5% de la poblacion mundial..
650M de personas

Siguen actualmente una * Personas conscientes de su salud que

deciden seguir una dieta sin gluten de
forma proactiva: 3-4% de la poblacion
mundial.

dieta sin gluten.
Esto equivale al 8%
de la poblacién mundial.

Bread Free desempenara un
papel importante en acelerar
este CAGR y aumentar la cuota
de mercado en el mercado de
harina sin gluten (vs. harina de
trigo standar) al romper las
principales barreras de
crecimiento para su consumo:
la experiencia organoléptica
y el precio de venta al publico.
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LO QUE NADIE VE DONDE TODOS MIRAN Bread Free

Nuestra Estrategia de Producto

Biotecnologia Unica y Patentada* capaz de elaborar harina

de trigo, cebada y centeno

apta para celiacos.
"Patente aprobada =r r de octubre 2023 e

ir de octubre 2023 rainic

lodas las harinas Bread Free seran Aptas para una Dieta Celiaca,
cumpliendo con los requisitos de <20ppm (o =20 mg/kg).

. Fecha Prolaminas Gluten
Codigo Muestra analisis (mg/kg) (mg/kg)
Informacion aportads por cliente: I_:(}I'.;'ZCZZ
01.3725 Muestra 48 <50 < 10,0
1. Informaciin aportada /descrita por laboratorko; Fin:
Derivado de cereal procesado 30/06/2022
uente: analisis realizado por la ENAC en junio 2022, laboratorio certificado de andlisis de

Nuestra harina destacara en comparacion con cualquier otra
harina sin gluten en 3 pilares fundamentales:

* Percepcion Organoléptica Mejorada, debido a su capacidad de

conservar las propiedades originales de sab

* Valor Nutricional Superior, atribuido a su minimo uso de ad

nposicion Mas

* Menor Coste de Produccion, g

Comprometidos a contribuir al logro de los Objetivos de
Desarrollo Sostenible de las Naciones Unidas.

CELIACO
UNA MODA
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Aplicaciones
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Contenido Proteico

Gluten Free Gluten Free a Escala
Industrial

\ INGredalia 1\/[ ONB AKE

Desarrollo de Pan
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Breae Prea

HITOS

Primera ronda de

inversion Completada

2020

Creacion de Bread Free

2021

Construccion de la
Conseguir validar la tecnologia en

laboratorio y asegurar un contenido por
debajo de 10ppm

2022 2023

Concesién de Neotec
(ayuda de CDTI)

Validacién del producto con

industriales y con celiacos

planta piloto y cierra de

nuestra segunda ronda

2024

Construir planta de 24tn
Diarias
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GTOS TECNOLOGICOS \

Creacion de familias de

Solicitud de Patente patentes para diferentes
Harinas
i v ‘i' | @
2021 st 2024 ir o A

@ ®
O O

2023 2025
4L L

Aplicacion de PCT y PCT aprobada y registros
aprobacion en Espana nacionales

—
\_
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Bread Pree

The Team behind Bread Free

CELIACO ‘

‘ INA MODA a‘

Daniel Gomez-Bravo
(CEQ)
Biotechnologist

Juan Gargallo
(Scientific Advisor)
PhD, ex-CEO of

Purina

Juan Garrido
(Business Developer)
Logistics

Irene Vazquez
(Comunicacion)

Aarketing

‘x“% :’11

Mercedes Toledo Azucena Verde
(CsO) (Product Manager)
Obradora

Biotechnologist

Maria Cartagena Laura Gomez
(1+D) (1+D)
Biotechnologist Biotechnologist

Marcos Loza Galindo

(CFO)
Economist

Raquel Aranda
(1+D)
Biotechnologist




iMuchas gracias!

/ Juan Garrido \
(COO0)

s .

Wil ,
W ‘. %,

Wy,
\\\\ 4y,
CITTTTN

y, N
RN

Bread Praa
\_ o

juan.garrido@breadfree.es
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