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The project IDEFI-ECOTROPHELIA :
organization and main results

51\5554,

ECOTROPHELIA { %

Réscau d'enseignement supérieur a I'éco-innovation alimentaire

Oaven's

A four years project : 2012 — 2018

- 14 French universities

- 3 objectives:

a) build a network for excellence in innovation
b) reinforce food enterprise competitivity by
innovation

c) disseminate a new educational model
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agroParisTech

- 14 higher education institution in Food
Science and Engineering

s

eniours
Bio-industries

- The "dream team" Qniris s
13 young engineers a5 NVERSTTE
- A staff of about 90 professionals 3.l
(professors, technician, administrative) , @araiyon

» S8

- About 800 students trained each years » ‘

»
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CCIVAUCLUSE ESSEEN  industries Alimentaires
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Action 1 : Innovation in education for food innovation

- The on-line platform IDEONIS
- The apprenticeship contract

- The Food Hackhaton
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Ideonis, on online platform open to students from all the consortium

Cover all the topics and aspects that
need to be addressed for the .
ECOTROPHELIA competition MARKETING

~ Protectiondefinnovation Valorisationdu projet

Développement produit et procédé

RECHERCHE &
DEVELOPPEMENT

QUALITE

A contribution by about 90 professors
helped by the "dream team" SECURNTE

ENVIRONNEMENT

PRODUCTION
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eonis, on online platform open to students from all the consortium

Brunissement non enzyn Concevoir san business mode

atigue

Brunissement enzymatique Pratéger une idée, protéger une innovation

dusiriel ebiou P i

Synérise borer une prévision financiére

Diéphasage | Le pracessus créatil

Protines

Ligides |

al

Lusage de | o dans un projet dinnovation

L'outil de pose de problémes

N\ Las crisativité en pratique

| N N

x Gludes el enguétes

The general structure :

_Ardmes Etudes ol enguéles Enquéies qualitaves

Colorants

Edulrars

5

Gels Processus d'innovation

Syslémes dispersés sation des mousses el émulsio |, Diversité

6 disciplines )
18 building blocks

Segmentation cirlage et posit

Liquidesisalides

Introduction aux 4P

4P

Plan d'expir;

cos

Plan de mélanges Plans d'expérisnces |

Introduction & Mévaluation sensoriele

Bonnes pratiques pour Mévaluation sensorielle

Eprouves disc

Epreuves des

Epreuves hédoniques  /

Comporiement alimentzine &4 besoins nuiritionnels

Aliments “source de” et ingrédients fonclionnels

dimensionnement

s elaliments | Oulils pour
\

Evaluation des qualilés nutritionnelles

DLC ou DDM Condiliannemen
Deverir des emballages

P
\__Eco-concention des e

ballages

Techniques pestion

praduction

Ordonnancement d"atelier el de projel
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Ideonis, on online platform open to students from all the consortium

A unique access online

Test ETUDIANT

https://moodle.ecotrophelia.org

Tableau de bord

eeeeeeeee

One objective :
To help each student to develop
the knowledge that is required to
conduct a project of innovation in |

QQQQQQQ
sssssss

the food sector |
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Ideonis, on online platform open to students from all the consortium

85 online courses

IDEONIS >

X A . W WUIZ - KEECUONS UE Uy auauon ues Ipiues
Me désinscrire de Développement produit et

procédé

Théme 2 - Ingrédients

Découvrez les caractéristiques structurales et les fenctiennalités des principaux ingrédients pour la fermulatien des aliments.

Accédez a des connaissances et testez votre niveau de maitrise.

B cours- Les protéines
/| Quz - Les protéines
B cours- Les lipides
| Quiz - Les lipides
’“ Cours - Les polysaccharides
V/ QUIZ - Les polysaccharides
B cours - Les sucres
/| Quiz - Les sucres
’“ Cours - Les additifs
] Quiz - Les additifs
® Cours - Les arbmes
v/ QUIZ - Les ardmes
® Cours - Les colorants
\/ QUIZ - Les colorants
B cours - Les soucorants

v/ QUIZ - Les édulcorants

Théme 3 - Diversité des structures

Document support
de connaissances

Bl EcoTROPHELIA

— o IE Emballage des aliments :
i Introduction & définitions

Bernard CUQ (Montpellier SupAgro)

= Objectifs d'apprentissage

1. Découvrir les éléments introductifs au domaine des emballages alimentaires.

2. Aequérir des connaissances de base : secteur des emball r ires ; pril

définitions ; histoire des emballages ; principaux matériaux ; cycles de vie.

3. Assacier des exemples pour illustrer les définitions.

Bemard CUQ - Montpelfier SupAgro - Département SABP - UMR IATE
2 place viala 34060 Montpeffier Tél 04 99 6128 60 - e-mail - bermard cuq@supagro.fr

Perméabilité au gaz

Etapes du transfert des gaz dans un emballage Emballage

Ammasphére

extirizure
Transfert

Sous l'effet d'un gradient de pression partielle
1- Sorption du gaz 3 la surface du matériau d'emballage.
2- Diffusion du gaz dans le matériau d'emballage.

3- Désorption du gaz dans |'atmosphére (de l'autre coté).

Facteurs qui controlent les transferts de gaz :
= Coefficient de solubilité (S) du gaz dans le matériau d'emballage.
--> Paramétre thermodynomique
= Coefficient de diffusion (D) du gaz dans le matériau d"emballage.

-—-> Parameétre cinétique.

e -
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Ideonis, on online platform open to students from all the consortium

Packaging et emballage
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Do ... to check the student level

= .. and give them a rapid feedback !
= Do

D & Sacycage des rakinms: (croud famd)
D = Vo oG

oo S s o e o ot e 8 e s e Question 1 UEB.1.2.14. Quels sont les principaux pays concernés par les altérations de la santé liées a I'obésité
T et o = Partiellement en 2015 ?

[] = e o st et s s et
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i [[] = cotmm i Veuillez choisir au moins une réponse :
Note de 0,50 sur

[ = #emm o e s e e

C— 1,00 a. Aucune de ces propositions n'est juste
o ey S —— o e LE o- Japan
e .E,’“‘mnw question + c. Egypte
- mE ==|=m-=n-r=-:}ﬂ Maodifier la v d. Groenland X
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Ideonis, on online platform open to students from all the consortium

A n d a I S O Logiciel - Concevoir et développer un aliment
LB )

Vous avez accés a des LOGICIELS spécifiquement sélectionnés pour réaliser l'action

Pour chaque logiciel -

- Cliguez sur le lien pour accéder au logiciel

- Utilisez le logiciel pour avancer dans |a réalisation de l'action.
-Dé ppez des é ées a la maitrise du logiciel

Nom de e .
>
r— A quoi sert-il Langue  Accés web

- 84 software listed (free or with fees) e o B

beCPG Edniimnnsmsm;: Franais  |Payant hitp://www.becpg friproduct/modules
PLM

Conception de plans d'expérience et plans

Corico Francais Payant http-//www.coryent com/corico html

de mélange
s i Jdesian.
Design Plan d'expérience et de mélange Anglais  Payant "tP/mwitme com/fiproduct/design
Expert expertiatticles
; P—— ,
. ] . e Conception de pla‘ns d'expériences et de Anglais: Payant hitp /i jme.comi fi/software. html
L mélanges Frangais
- INKS TO oNniline viaeos
Minitab Conception de plans d'expérience | Anglais/Frangais Payant  hitp:/fwunw.minitab.com/irfi/
Nemrod Conception de plans d'expériences Frangals  Payant ttp s nemrodu com/
) Conception de produit, gestion des pertes, http:/fwww abt-sensory-analysis com
Recipe calcul de couts Frangais |Payant filrecipe html
Outil de formulation avec un contrdle des | (o o hitg e ilogiciels-ifsulte-plimAt
VIF PLM exigences clients intégré & ¥ plr/

Vidéos de fabrication de produits

@ | Le Roquefort (How do they do it - Discovery Channel)

@ Les sardines (How do they do it - Discovery Channel)

... and the possibility to track the acquisition of competences with medals
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The apprenticeship contract, a tool to individualize competences acquisition
in a student group

A tool to help each student to evaluate his/her competencies at the begin of the

project, to define objectives based on his/her professional objectives, and to
track his/her progress

—> a tool to structure, organize, motivate the student progression
—> an excel document that could be easily share and exchange
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The apprenticeship contract, a tool to individualize competences acquisition

in a student group m
e e |

3 main field : asinnaitl B I.m.,....,l =

- technical competences, B

- project management ===

- team management T T4
- Auto evaluation by the studentand bytwo —  ——
team partners =
- Initial, intermediate and final evaluation —
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The apprenticeship contract, a tool to individualize competences acquisition
in a student group

A graphical presentation of the results to % H

help the student visualize in real time its N

progression ....

and the gap between his/her actual level ... B g pmememe | e s
and the targets that he/she defined at the —
beginning. :
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The Food Hackathon ECOTROPHELIA

Organized every two years during the SIAL

Students coming from all partners are working during 2
days on a specific project

3 jours pour l'innovation alimentaire. au contact d'entreprises et de
The project was initially proposed by specific enterprises, 4,’.,.. = N
nouveaux taients

nowadays sponsored by professional organizations so that i

results are public .

VENEZ BODSTER VOTRE INTEGRATION PROFESSIONNELLE
ET DEVELOPPER VOTRE ABILITE ET VOTRE RESEAU
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Action 2 : Develop competencies in Ecolnnovation

- Transformation of the TROPHELIA competition
into ECOTROPHELIA

ALt Bendne
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Action 2 : Develop competencies in Ecolnnovation

- Publication of a book "Ecodesign and Ecoinnovation
on Ecolnnovation in the Food Industries", with
contributions from different partners.

- Publication of a lexicon of Ecoinnovation

=Gy EEEERY RS s e = g s



AgroParislech

Talents for a sustainable planet

S, — U

ACTION 3 : Partnership between industry and academia

Creation of the open innovation platform ) /
ACCUEIL ‘ NOTRE OFFRE CLUB DES FONDATEURS ‘ CONTACT ‘ MON ESPACE ‘

—To favor and organize interactions between
academia and industry through food NOTRE OFFRE
i n n Ovati O n p roj e Cts LA PLATEFORME INNOV'’IN FOOD, VOTRE INTERLOCUTEUR UNIQUE POUR TROUVER LES RESSOURCES DE VOTRE PROJET

318

FORMATIONS STAGES & EMPLOIS CONTACT
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ACTION 3 : Partnership between industry and academia

- Publication of guidelines for intellectual property protection

- Launch of the Live Magazine in 2018
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https://eu.ecotrophelia.org/sites/LIVE europe 2020 HD_compressed.pdf
https://eu.ecotrophelia.org/sites/LIVE europe 2020 HD_compressed.pdf
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Action 4 - development of a European Network .....

.... that became a precursor for the Feed The Mind Project
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Paul.menut@agroparistech.fr
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LO QUE NADIE VE DONDE TODOS MIRAN
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