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ALIBER 2022 “ENCUENTROS DE INNOVACION”
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Mision: aportar soluciones diferenciadas de innovacion, con rigor tecnologico
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227 190.000 1.350 188 222 +1.500

Proyectos Ensayos Horas Estudios Plantilla Empresas

Ingresos 2020

16,4M €

Fondos privados
empresa
69%

Fondos publicos
competitivos
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Sectores

Org. y Asociaciones

PYMEs
Grandes
20% empresas
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The Challenge of Population Growth AN I M AL PROTEI N @’ C} é} XD

30% Rise in Global Population by 2050 Will Create Enormous
Challenges For Food Production and Nutrition
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“Feed the world”

=Gy EEEERY RS s e = g s



S, — U @

Coste ambiental de producir 1 kg de proteina

Beef
15500 L
BBBELT, y compris e fourrage = Beef, inclldSaDONG 323 ™
BBseut de paturage = Pasture beef, 269 m?
[Poisson = Fish 207 m?
JE8EH6n = Pork A Food water needs for 1 kg
bl produced porcCeese
BBl drengraissement = Fattening chicken 53 m? Soy Eggs Chicken asoo t 50001
Cereals 1900L puuy N
|uf = Eggs 44 m? Potatoes pread bean oo mmm |
1800 L
BBz / Pates = Rice / Pasta 17 m3 ADDIE geor 13001
.ln = Erem 16 mi Pomimes 2;::"(‘:::; (é‘r::]r:a-‘. g.«:i;gf: (Fufs Poulet ::-;21:': Fromage .y:'.i‘:;'.:i:r
— ‘ - .' “e '
Il.égurnEE / Pommes de terre = Vegetables / Potatoes g m= (Veoeu;oduQm oy H
Source = TINF Susse . Source : Water Foat Print hittpofwww wale«'foolprnt.ovu."par)e:ﬁlﬂ)p'ocmc!qullery ‘ )

“Feed the world SUSTAINABLY”
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Retos del sistema alimentario global
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8% de la poblacién mundial sufre malnutricion, mientras que cada vez mas
tienen sobrepeso u obesidad.

El sistema alimentario es responsable de hasta un 30% de las emisiones e N
de GEI for all

The goal: a safe, just
world for all

Alrededor de 1/3 de los alimentos se pierden o desperdician, con
un coste de casi 1 trillén de euros.

La diversidad en peligro: 1 millén de especies de plantas y animales estén
al borde de la extincidn, mientras nuestros habitos alimentarios implican que un Aol marsprh
60% de nuestras calorias vienen de sélo 3 granos: arroz, maiz y trigo.

Resilience and transformation
Report of the 5th SCAR Foresight Exercise Expert Group Natural resources and food systems:
Transitions towards a ‘safe and just’ operating space. doi:10.2777/717705
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Consumidores 2022
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NUTRICION DE O Estil :
: | PRECISION stl_ 0S de wda sa_ludables
BIOECONOMIA | Envejecimiento activo, dieta
( CIRCULAR J saludable, tendencias flexitarianas,
veganas, free from...

Preocupacion por el medio
Reduccion del impacto, consumo

responsable. Productos sostenibles, SEGURIDAD
ALIMENTARIA E

reciclables, circularidad...
INDUSTRIA 4.0

PROTEINAS
ALTERNATIVAS
Informacion y digitalizacion

BE Consumidores hiperinformados,
| | . ., 7
democratizacion del uso de tecnologias

digitales, big data, inteligencia artificial...
COMPUTACIONAL
- = I~ T —
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Consumption of alternative proteins by protein source
(million metric tons, base-case scenario)

d"-:?
CAGR CAGR CAGR
97 2020- 2025~  2030-
1ave 025 2030208 Paridad en sabor,
o -
13% 22% 8% i
CAGR 3% b b textura y precio
. 65
12% 16% 7% @ Plant-based 2023
45% 111% 8% o Microorganism-based 2025
'n) Animal-cell-based 2032
2020 2025 2030
Food for Thought [ \._
Sources: US Department of Agriculture; Euromonitor; UBS; ING; Good Food Institute; expert interviews; Blue Horizon and BCG analysis. The protein transformation ',m"_*
1CAGR fr ym market entr BCG x BlueHorizon e
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Extrusion

Extrusion, formulacion
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Desarrollo de analogos carnicos. Extrusion.
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PROYECTO VEGEXT: Investigacion para la generacion de nuevas estructuras analogas a las carnicas
mediante la aplicacion de diferentes variantes de la tecnologia de extrusion

Objetivo: Investigacion de soluciones tecnoldgicas para la generacion de nuevas estructuras analogas a empleando diferentes fuentes de proteina (cereales,
leguminosas, insectos, entre otros) e ingredientes de origen vegetal mediante:

- Extrusion a baja humedad (TVP) Y
- Extrusién de alta humedad (HMEC) s FeedeCt ? “DACSA ’«Coﬁno Hill Pharma

- Operaciones post-extrusion y pruebas de concepto GROUP

y Convenio entre la Conselleria d'Innovacid, Universitats, Ciéncia L.
% GE N ERALITAT i Societat Digital, a través de la DGI y AINIA dentro de la Para saber mas:
\ VALENCIANA linea nominativa “Ajudes als IITT per a projectes d’innovacid Productos p|ant_based’ tendencias y retos

Conselleria d'Innovacio, en col-laboracié amb empreses en el marc de
Universitats, Ciéncia I’Especialitzacié intel-ligent”

Universitats, ( Beatriz Pérez. Sala Innoval, martes 5, 10:30
i Societat Digital
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PROYECTO FERVELACT: Desarrollo de nuevos productos analogos lacteos a partir de fuentes vegetales
locales y tecnologias avanzadas de fermentacion

. i — OMICAS
ALTRAMUZ LINO >~ 9\\ STARTERS
— ESPECIFICOS TGS RIEIS
JZ\
ALMENDRA CHUFA INGREDIENTES
BIOTEC
=

BB ot cofinanciacion:
T e de lo Comunitat Volenciana 2014-2020" Instituto Valenciano de Para Saber més
Competitividad . ’
Empresarial (IVACE) y Productos plant-based, tendencias y retos

GENERALITAT !mﬁﬁE fondos FEDER
 VALENCIANA  S=ien, Beatriz Pérez. Sala Innoval, martes 5, 10:30

] A\ CH AN O\ TR O N\ =




Avanzando en los retos tecnologicos de la

produccion celular
-’
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PROYECTO SMARTMEAT: Bases tecnoldgicas de agricultura celular para el desarrollo y obtencion de
alimentos del futuro basados en carne in vitro.

[ CELULAS \ (ANDAM|AJE3D\ ( MEDIO DE \ /BIOPROCESO\ [ ASPECTOS \ ( PERCEPCION \
o CULTIVO LEGALES Y CONSUMIDOR
I%I SOSTENIBILIDAD
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Alta capacidad de Biocompatibilidad. Factores de Adaptacion de los
proliferaciony Adherencia. crecimiento y biorreactores
diferenciacion. Comestible o hormonas. existentes (pequena

biodegradabile. Reduccion de escala, farmacos) a la % Y ‘
Crecer en biorreactor Origen no animal. costes manteniendo produccion industrial a GRAU PLATOS I_JJ
(en suspension/sobre Porosidad y funcionalidad. gran escala, e TRADICIONALES
andamiajes, cizalla, propiedades Referencia 2%/kg manteniendo

Qoquimica...). j Qqecénicas. ) Qarne. j homogeneidad yciza@ Matadero Asencer, s.]

GENERALITAT Convenio entre la Conselleria d’Innovacié, Universitats,

VALENCIANA Cieéncia i Soci’etat Digit_al, a travé; de la DGI y AINIA . ' . Para saper més:
. ) dentro de la linea nominativa “Ajudes als IITT per a Alternativas sostenibles a la carne: micoproteinas y carne in vitro

Conselleria d'Innovacis, projectes d’innovacio en col-laboracié amb empreses .

Universitats, Ciencia en el marc de I’Especialitzacié intel-ligent” Ana Torrejon. Sala Innoval, martes 5, 10:45

i Societat Digital
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agencia
espanola de
sequridad
alimentaria y
nutricion

Alerta por presencia de Listeria monocytogenes en cabeza de cerdo procedente
de Espafia (Ref. 2022/092)

01 Abril 2022

Alerta alimentaria por presencia de Listeria monocytogenes en queso fresco de
cabra y mezcla. EXCLUSIVAMENTE EN LA COMUNIDAD AUTONOMA DE
ANDALUCIA.

04 Marzo 2022

Ampliacion de informacién de la alerta por posible presencia de Cronobacter

sakazakii y Salmonella Newport en leches infantiles especiales procedentes de
Estados Unidos (RefES2022/057)

25 Febrero 2022

Bl o> | RASFF Window

Listeria monocytogenes in organic emmental cheese

Shigatoxine-producing Escherichia coli in sheep's cheese from Greece

Suspicion of salmonella in beef strips from Germany

Food poisoning suspected to be caused by live oysters

Salmonella in Sesamseeds from Uganda

Salmonella ententidis in chicken meat

1APR 2022

1APR 2022
31 MAR 2022

31 MAR 2022
30 MAR 2022

289 MAR 2022

Il Belgium

11 Belgium

== Finland

== Netherlands

== Netherlands

Il Belgium
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Control de riesgos microbioldgicos con IA
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Obijetivos:
* Modelar el efecto de las variables clave que favorecen la aparicion, conservacion y crecimiento de
microorganismos alterantes o patdogenos en planta y/o durante la vida util del producto
« construir un sistema inteligente que anticipe una situacion de riesgos

SW de
MODELO VALIDACION

Cambios en el
procesos y
procedimientos

PREDICTIVO DE LA
PREDICCION

DATOS DE SALIDA:
Prediccion del % riesgo de
presencia del microorganismo

DATOS DE ENTRADA: )
Sensores en planta, entorno, Para saber mas:

sistemas de informacion, datos de Transformacion digital en la industria alimentaria. Casos de éexito )
materias primas, proveedores, etc. David Martinez. Sala Innoval, lunes 4, 16:15 ‘ y
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Bioeconomia circular

Bioeconomia circular

reduced use of
fossil-based
raw materials

b

5

Modelo lineal

€y+El »

§" Vagri-tech,

biorefining, 0k
7 @
¥ novel crops

novel processing (i

biorefining,
novel
processing

o S

minerals,

RECURSOS . A
NATURALES PRODUCCION CONSUMO RESIDUO ook i -
‘i
less woste
to londfill

1. Recursos biolégicos renovables
Reciclado de materiales y productos
3. Reducir el impacto sobre el entorno
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Proyecto ALPEOCEL

a
Subproductos
agroalimentarios .. cu e e wu
|
| Ipeocel
| . — alpeoce
\ 4 Produccién
FERTILIZANTES i
. . El objetivo general del
I proyecto es desarrollar nuevos
| - procesos de biorrefineria para
e I '1 . .
ALPEORUIO Y ( orro. | Produccién /| MICROFIBRAS la transformacidn sostenible
' PASTA .
DERIVADOS Lo CELULBSICA / DE CELULOSA ‘ del alpeorujo
: ¥
Alpeorujo v
Hueso
Orujo Graso Seco
Orujillo
Pulpa _ h
Extraccion COMP.
BIOACTIVOS
i Centro para el Desarrollo .
/ED." Tecnolgico Industrial o - _ Para Sf”‘ber mas:
[i:w — et Visién integral de la sostenibilidad en la produccion de alimentos

Encarna Gomez. Sala Innoval, miércoles 6, 17:15
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Nutricion de precision
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Proyecto COVIR: Desarrollo de estrategias avanzadas para el diagnostico, control y prevencion de virus
causantes del sindrome respiratorio agudo en la industria alimentaria

Estrategias para la identificacion y busqueda de compuestos con efecto inmunomodulador y antiviral

Modelo celular que permita mimetizar el sistema inmune del tracto respiratorio
para poder identificar y evaluar compuestos bioactivos que reduzcan el impacto
inflamatorio en caso de infeccién virica o que refuercen el sistema inmune.

> Se han desarrollado dos modelos celulares que permiten la evaluacion Frutas

sobre el sistema inmune del efecto antiviral de compuestos bioactivos.

> Se ha validado el modelo de evaluacion del efecto sobre el sistema inmune
mediante el sistema integrado constituido por Digestores Dinamicos y el
modelo celular de co-cultivo de células pulmonares y células de macréfago.

! embutidos regionales |

NutriiilL

Cleanity ©& (@ foodiverse

Do e ;Provej:lmfinmciudn par I?s fondos FEDER, Cofinanciaci (’) n:
e e Instituto Valenciano de b A
UNION EUROPEA CompetItIVIdad . ., . ., . . Para Sa e,r 'maS ! A V
Empresarial (IVACE) y Nutricion de precision y alimentos saludables. Evidencias cientificas )
%GENERALITAT it ACE fondos FEDER
\ VALENCIANA it Lidia Tomas. Sala Innoval, miércoles 6, 17:00 ‘VA
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Nutricion de precision

®
Plataforma Omica de Cribado de Ingredientes en I e‘ I Io I I | I m
Areade modelos experimentales de alto rendimiento

INGREDIENTES y

Plataforma Caracterizacién, Toxicidad y

PRODUCTOS Biodisponibilidad

AZTi . )/
Plataforma de Tecnologias 6micas adaptadas al reure(ca! et A a I n Ia C:&é“ CNTA®
procesamiento del ingrediente
Plataforma de Paneles Omicos.
Mecanismo y Biodisponibilidad

TECNOMIFOOD Innovacion y desarrollo
Plataforma de Aproximacion indUStrial de alimentos
Area de hreade | Sl funcionales y nutracéuticos
VALIDACION INTERVENCION

PRECLINICA CLiNICA
PEPTIDOMICA, METAGENOMICA
MODELOS IN VITRO AVANZADOS (co-cultivo, 3D)
PROCESADO DE INGREDIENTES
i BIOLOGIA DE SISTEMAS
Area de DATOS
, (N Para saber mas: (48 TN )
;‘.& HNSTIRIO CDTI Nutricion de precision y alimentos saludables. Evidencias cientificas U
W, croncon Lidia Tomas. Sala Innoval, miércoles 6, 17:00 "/L
S
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- Los grandes retos del sector alimentario global giran en torno a la

sostenibilidad: necesitamos producir alimentos saludables, para todos,
respetando los limites del planeta.

- La digitalizaci()n es una tecnologia habilitadora clave que, junto con
otras como la biotecnologia, son grandes palancas para la innovacion
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Begona Ruiz
bruiz@ainia.es
+34 672480042
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