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Average annual rate of population change (%), 2050-2055 (medium-variant projection)
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Global consumption of protein products
(% adoption rate, million metric tons, base-case scenario)
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Consumption of alternative proteins by protein source

(million metric tons, base-case scenario) -

2025




IRTA
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Calidad sensorial: gusto, textura, sabor y flavor

02

Calidad nutricional

03

Precio




Cuando hablamos de
proteina alternativa
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Plant-based Algas Fermentacion Insectos

Gran variedad de cultivos Microalgas Hongos, levaduras Insectos
Macroalgas y bacterias
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Plant-based Algas Fermentacion Insectos

Gran variedad de cultivos Microalgas Hongos, levaduras

Macroalgas y bacterias TO dﬂy




Desarrollo de alimentos

Frescos
Cocidos
Curados

Jamon curado
Pieza loncheable
Textura loncha
Sin aceite de coco

« 100% vegano

Thermo

Otros productos:  Libre de alérgenos | il
Fuet, longaniza y chorizo * Vida util, 40 dias



oyP#

= NA Dfﬂ’;ﬁlgca ae ¢

E %), orid

savV o fna de : 539 degleva

" a, prote e “alim® = parti’ 2

es: Ag:‘na ral prod“‘c‘
‘%:]: s o \_\‘)r‘a modifi 2 -
P

AR s
e T t’é::‘::ra-
L, mina &= atm osferaPre
[ oen
asad n nuﬂ" =
eto nfor s medios e
atenido ® valores

3 4-oge
AX 85g)

valor en€

Extraccion de proteina

Leghemoglobina

Proyecto Lupiprotech

Extraccion leghemoglobina
nddulos de Lupinus albus

Purificacion del
extracto

"Sabor, aromay

color" carnico en
productos frescos

Fuente: Universidad de Granada

Ingrediente principal

CROP
DIVA

Concentrados de proteina en
base a cultivos de leguminosas

* [upinus albus

* Pisum sativum

» Vicia faba

* Fagopirum
esculentum

Extrusora

Procesos
liquidos y de
extrusion
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* Desarrollo de ingredienteé'\’i’«f : e Compuestos
* Desarrollo de alimentos innovadores s antimicrobianos

 Extraccion de proteina e AR



Distintas

M ic roa I g as concentraciones

[1,9] y [3]

Desarrolio de alimentos innovadores All>12%

Fuente de proteina

« Chlorella vulgaris
n=4>20%
« Spirulina (Arthrospira platensis) ) ,
Cremas , _ Alto contenido en proteina
» Jetraselmis chui
Pan _ ,
« Nannochloropsis oceanica
Crackers
Grissini
Table 4. Nutritional labeling of vegetable creams formulated with microalgae at different levels of addition.
ERER 50 ss  sm s on  Tas TG Nous Nos
_ Energy keal /100 g 57.02 50,44 63.88 £0.24 6346 59,93 f2.83 R977 f2.52
B arritas Fat /100 g 3.08 317 3.22 3.15 3.2 3.16 3.23 3.23 337 Fuente: Proyecto ProFuture
(O which saturated g/ 100 g 0.36 0.39 0.42 0.39 0.41 0.44 (.52 0.51 0L66
ene rg étl cas Of which unsaturated g/ 10 g 272 2.78 28 2.76 28 2.72 271 272 271 |
Carbohydrates g/ 10 g 375 3.91 405 408 181 385 3.95 367 3.08 i i .
4 Of which sugars g/l g 1.24 1.25 127 1.27 129 1.27 1.29 1.23 1.21 ! M
A na I O g 0S Protein g/ 100 g 25 3.04 3.59 2.72 295 2.92 3.34 2.81 3.13 : ‘
, . Protein /100 g N = 6.25 279 3.33 3.45 2.66 255 2.95 3.6 2.98 279
Carnicos Galt g/ 10 g 0.55 0.55 0.56 0.55 (.55 0.56 (.58 0.63 071
Fiber g/ 100 g 2.19 2.19 2.1¢ 2.36 253 227 235 23 242
Protein contribution to % keal 1751% 1 2012%7 2246% 7 1810% '  1862% ' 1947% ' 2126% 7 18&2%!  20.02%°

the energy value

Fiber-energy ratio £/ 100 kcal 3.85 3.63 343 3.92 399 38 175 386 3.86

1 “Source of protein” according to regulation (EC) No 1924,/ 2006. 2 “High protein” according to regulation (EC) No 1924,/ 2006.

Fuente: F. Boukid et al., 2021 (Proyecto ProFuture)




Macroalgas
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E10 extract
(apolar fraction)
Ericaria
selaginoides

ﬁ% 1.
D Listeria monocytogenes CTC 1011
(10° ufc/g)

Commercial mato without additives

Fuente: Susana Rubino, (Tesis doctoral); proyecto INIA Microal3

Apolar fraction

Inhibidores de:

oom '“@
temperatu ==

= Staphylococcus aureus

— —_— + Hexane )

= o oxikgiation Bacillus cereus

) \4 \ 4 Listeria monocytogenes

pulrverijed Mid-polarity E10 crude
macroalgae extraction extracts
(liquid N,) medium

E10

5 mg/mL 20 mg/mL
Algas pardas ... Ericaria selaginoides 7 1 -
. Inactivation

* Desarrollo procedimientos de extraccion
* Screening de la actividad antimicrobiana + 06 days + 3.1 days
* Evaluacién del potencial de los extractos ’ tdays) o N
antimicrobianos en matrices alimentarias
Fuente: Susana Rubino, (Tesis doctoral); proyecto INIA Microal3
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Fermentacion

Solida

— Hongos

Lentinula edodes (shiitake)

e Pleurotus ostreatus

Agrocybe aegerita
Pleurotus eryngir

15/11/22 GIRONA

AUDITORI PALAU DE CONGRESSOS DE GIRONA

www.forumcarnico.com

Lupinus albus

Triticum
e Jea mays
 Leguminosas...
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Dra. Anna Carabusi Flores

Rble. Desarrollo de negocio Industrias Alimentarias

@ anna.carabus@irta.cat

(9 +34675789204
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