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Calidad sensorial: gusto, textura, sabor y flavor

Calidad nutricional

Precio
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• Jamón curado
• Pieza loncheable
• Textura loncha
• Sin aceite de coco

Otros productos:
Fuet, longaniza y chorizo

• 100% vegano
• Libre de alérgenos
• Vida útil, 40 días

Fuente: IRTA Fuente: IRTA



Proyecto Lupiprotech

Extracción leghemoglobina 
nódulos de Lupinus albus

Purificación del 
extracto

"Sabor, aroma y 
color" cárnico en 
productos frescos

Concentrados de proteína en 
base a cultivos de leguminosas

• Lupinus albus
• Pisum sativum
• Vicia faba
• Fagopirum 

esculentum

Procesos
líquidos y de 
extrusión

Fuente: Universidad de Granada
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• Cremas
• Pan
• Crackers
• Grissini
• Pastas
• Barritas

energéticas
• Análogos

cárnicos

• Chlorella vulgaris

• Spirulina (Arthrospira platensis)

• Tetraselmis chui

• Nannochloropsis oceanica

Fuente: Proyecto ProFuture

Fuente: F. Boukid et al., 2021 (Proyecto ProFuture)



Inhibidores de:
• Staphylococcus aureus
• Bacillus cereus
• Listeria monocytogenes

• Desarrollo procedimientos de extracción
• Screening de la actividad antimicrobiana
• Evaluación del potencial de los extractos 

antimicrobianos en matrices alimentarias

Fuente: Susana Rubiño, (Tesis doctoral); proyecto INIA Microal3
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• Lupinus albus
• Triticum
• Zea mays
• Leguminosas...

• Lentinula edodes (shiitake)
• Pleurotus ostreatus
• Agrocybe aegerita
• Pleurotus eryngii



Retos en 
investigación
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Retos en 
investigación

nuestro pequeño 
gran aliado...
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