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Desarrollan caseína a través de fermentación 
de precisión para producir productos lácteos. 
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3.000-6.000 mg 25.000 mg
11 mg 350-250 mg

AD AD NXTDRIEDTMNXTDRIEDTM

FRESCO FRESCO

Composición volátil MANGO(mg kg-1)

NXTDRIED
Liofiliza

do
p-valor

3-Metil butanal 0,19 a 0,02 a 0,006

Hexanal 0,18 a 0,42 a 0,029

Heptanal 0,10 a 0,36 a 0,009

Octanal 0,05 a 0,19 a 0,033

d-3-Careno 4,49 0,79 0,299

Limoneno 0,19 0,40 0,306

Octanoato de etilo 0,10 a 0,02 a 0,027

trans-Cariofileno 0,36 0,03 0,362

α-Humuleno 0,12 0,01 0,297

TOTAL 6,85 3,32
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IDEA Hice



@befoodlab
@PrietoHontoriaP

pedro.prieto@befoodlab.com



Organizadores Colaboradores institucionales

Main Partner Premium Partners

Colaboradores


