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(carinsa ) GRUPO CARINSA, ¢QUIENES SOMOS? o T .

A wmye A wmy°
‘CAF“NSA + ‘ PAYMSA ’ + FILIALES Fundacién: 1993, Sant Quirze del Vallés (Barcelona)

GRUPO GRUPO CARINSA
Marruecos

Argel Estructura: 1+D+i, Fabricacion, Control de Calidad, Marketing y
rgeila

ventas.
Turquia

Productos: Fragancias, aromas, preparados y aditivos tecnologicos.

Sectores: Alimentacion humana y animal; detergencia vy

ambientacion; cosmética.

Certificaciones:

ISO 9001:2015; FSSC 22.000, ISO 22.716:2007 Halal, Kosher
Food & Drug Adminstration USA

UNE166.002:2014

"l FI% ALIMENTAMOS
¥ GOBIERNO MINISTERIO ! GOBIERNO  MINISTERIO i EL FUTURO
"g DE ESPANA ?EAGRJCEMLTUMAUMWTMIGN DE ESPANA e& ECOMNOMIA, INDUSTRIA o - 2020
E 2 ™ =
= anivezsazio A L I B E R



GRUPO

A ®
< CAF“NSA? INNOVAMOS PARA TUS SENTIDOS

Sabores

Diseno, fabricacion y comercializacion:

- Aromas

AI i mentaCién - Aditivos tecnologicos

- Productos funcionales para la industria

h u ma na alimentaria

- Mezclas y soluciones tecnoldgicas de
alto valor anadido

Diseno, fabricaciony

. comercializalcién de ;ralgancias AI i mentaCién
FraganCIaS . animal

detergencia, la cosmética y la

ambientacion.

Olores Sabores
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CARINSA NUESTRA HISTORIA
GRUPO

1 e Fundacion de Carinsa
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1 e Alimentacion humana
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1 * Fragancias, detergencia y cosmética
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1 e Internacionalizacion
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e Alimentacion animal
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1 * PAYMSA: Preparados tecnoldgicos para la Industria Alimentaria
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‘ CARWSA) MODELO ESTRATEGICO

INTERNACIONALIZACION L

Transferencia de Anticipacion
conocimiento

) ‘ INNOVACION L
DIVERSIFICACION ESPECIALIZAD : | _
I+D+i // Modelo de colaboracion con clintes

Colaboracion
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GRUPO I+D+i // Modelo de colaboracidon con clientes

20% de inversién en innovacion 40% de la plantilla 30% de la plantilla
Sobre la cifra de negocio Departamentos técnicos |+D+i Licenciados y/o Doctores
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@ INNOVACION

|+D+i // Modelo de colaboracién con clientes
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ESTABLECIDOS EN MAS DE 30 PAISES
EXPORTAMOS A MAS DE 50 PAISES

ESTAMOS PRESENTES EN 4 DE LOS 5 CONTINENTES

I N I% ALIMENTAMOS
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‘ CARINSA

GRUPO

MINISTERIO .
DEAGRICULTURA, ALIMENTACION

CASOS DE EXITO

Hemos sido la primera empresa espanola en llevar a cabo un proyecto en colaboracion con una empresa
marroqui mediante Proyectos Internacionales con Certificacion y Seguimiento Unilateral por CDTI.

CLAVES:

» Tipo de socio: Universidades / Empresas de alimentacion / ...

» Tiempos - entre 6y 12 meses:

- Las negociaciones pueden ser mas complicadas que con socios nacionales (idioma, temas culturales...)
- Es necesaria la visita in situ del delegado del CDTI al socio internacional y posterior evaluacion.

- Solicitud de financiacion a nivel nacional / internacional a CDTI.

> Motivacion:

- Obtencion de producto / proceso / servicio innovador a través del afianzamiento de la relacion entre los socios internacionales.

- Incremento del [+D+i de ambas companias.

- Reconocimiento internacional.

I N I% ALIMENTAMOS
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FOOD-SANTE

Derivados carnicos saludables reducidos en grasa y sal con las
mismas caracteristicas organolépticas y de textura, que los
elaborados tradicionales marroquis.

con el propdsito de reducir el elevado porcentaje de obesidad
que existe en dicho pais y con una tendencia en los ultimo afios a
incrementarse.

BANCHERAU MAROC: Empresa alimentaria lider en el mercado
magrebi dedicada a la transformacion de productos de
alimentacion humana, principalmente elaborados como los
embutidos.

ESTADO: A punto de finalizarse con los resultados esperados en
cuanto a reduccion de grasa y sal.

GOBIERNO MINISTERIO : GOBIERNO MINISTERICH
'-» DE ESPANA DEAGRICULTUMALIHENTACI@N DE ESPANA DE ECONOMIA, INDUSTRIA
] ¥ COMPETITIVIDAD

CASOS DE EXITO EN MARRUECOS
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FOOD-A-FROID

Preparados que permitan elaborar la masa de croquetas y la salsa
bechamel sin aplicar calor. Ofrece asi la posibilidad de elaborar
productos refrigerados sin necesidad de adquirir maquinaria
especifica para este fin.

DAWAIINE VIANDES: Empresa especializada en la fabricacion de
compuestos para animales, cria de pollos y pavos de engorde,
transformacion de carnes blancas, charcuteria y platos
preparados.

ESTADO: Se ha aprobado en el Consejo la financiacidén por parte
de CDTI.

¢ oo'&m‘ R

Productos carnicos cocidos para el mercado marroqui sin la
adicion de alérgenos ni aditivos alimentarios.

SOMAFACO: Empresa marroqui de fabricacion y envasado de
alimentos de distintos tipos: embutidos, caldos, sopas, extractos,
productos alimenticios refrigerados, bizcochos, galletas,
confiteria, aditivos naturales y colorantes, entre otros.

ESTADO: Pendiente presentacion PID tras denegacion Innoglobal.

ALIBER
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GRUPO

CASOS DE EXITO EN ALGERIA .U

DEAGRICULTUMAIJHENTACIﬁN DE ECBNWL\ INDUSTRIA

BIOLACT

Aislar, identificar y comercializar cepas lacteas aisladas de
productos lacteos tradicionales argelinos para su aplicacion en
matrices no lacteas (embutidos, gominolas, bebidas, etc.).

SAFILAIT/BIOQUAL: SAFILAT: Empresa dedicada a la fabricacion y
distribucion de productos lacteos / BIOQUAL es un laboratorio
experto en investigacion cientifica en el campo de la alimentacion.

ESTADO: Pendiente de evaluacion PID para obtencion de
financiacion nacional.
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BENEFICIOS DE LA COOPERACION

A
‘ CARINSA

GRUPO

» Afianzar la relacion entre los socios y con CDTI.

» Incremento de la actividad de [+D de ambas companias.
» Reconocimiento internacional a la labor realizada.

» Econdmico.

» Técnico: Implementacion de los resultados obtenidos.
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GRUPO

NUESTROS OTROS PROYECTOS

¢

QUATFORFRAG

Aplicacion de la tecnologia
quatsomes para el desarrollo de
una nueva gama de suavizantes

perfumados con menor
impacto medioambiental.

133}

UHPH4FOOD
Desarrollo de una nueva
generacién de equipos UHPH
para el esterilizado de
alimentos liquidos.

=

FOODLAB

Creacidn, a nivel europeo, de un
laboratorio de transferencia de
conocimiento para estimular las
habilidades empresariales,
fomentar la innovacion y la
creacion de empresas en el
sector de la alimentacion.

b0 K

PERFUMIC
Perfumes higienizantes basados
en ingredientes de sintesis
biotecnolagica.

MINISTERIO X ol :
DE AGRICULTURA, ALIMENTACION g
Y MEDIO AMBIENTE .

19 *
-

NEUROAROMAS

Mejora de los perfiles
nutricionales de alimentos a
través de la neuro-estimulacion
cerebral de aromas especificos.

=%

CUIDATE SIN LACTOSA

Desarollo de nuevos embutidos
sin lactosa con perfiles
nutricionales mejorados.

=%

FOOD-SANTE

I+D de productos carnicos
saludables para el mercado
marroqui.

=W

PROGRESO

Soluciones innovadoras para el
procesado de proteinas y su
aplicacion en nuevos productos
alimenticios adaptados
a grupos poblancionales con
necesidades especificas.

13}

METASIN
Investigacién, desarrollo e
innovacion en nuevos
alimentos multifuncionales
para sindrome metabdlico.

MINISTERIO
DE ECONOMIA, INDUSTRIA
¥ COMPETITIVIDAD

59 *
w

SATISFOOD

Desarrolllo y validacién de
alimentos saciantes mediante
la integracién de las
sefales pre y postingestivas.

¢,

NATURDEV

Desarrollo de una estrategia
competitiva para la mejora de la
sostenibilidad de la cadena
agroalimentaria y el uso eficiente
de los recursos naturales.

2D §

FLYFRAG

Desarrollo de nuevos productos
con actividad repelente frente a
los vectores Aedes sp
y Anopheles sp.

¢,

ACTIVE ODOUR

Desarrollo de nuevos
materiales para aromaterapia
en interior de vehiculos.

) ¢

NANOFRAG
Fragancias funcionales
nanoencapsulades de uso
en suavizantes.

FM ALIMENTAMOS
EL FUTURO

=

KETRENOVIN
Investigacion y aplicacion de
nuevas fuentes para obtener y
desarrollar nuevos ingredientes
de alto valor anadido para el
sector agroalimentario catalan.

49 *
-

PERFILS

Investigacién y desarrollo de
alimentos con perfiles
nutricionales mejorados
adecuados a cada etapa
de la vida.

b %

MICROREP

Microcapsulas inteligentes con
repelentes de mosquitos y
fragancias de aplicacion en
textiles que eviten la propagacién
de enfermedades tropicales.

133}

MICROBIOTA

Identificacién de nuevos
ingredientes moduladores de la
microbiota humana y animal
haciendo uso de la biotecnologia
industrial, tecnologias émicas y
las tecnologias de Big Data.

b0 %

BIOEXTRACT

Evaluacién de nuevas tecnologias
de extraccion en valorizacion de
subproductos de la industria
de zumos de fruta para su
utilizacion en aplicaciones
alimentarias y cosméticas.

=%

PROVEG
Investigacion y desarrollo de
fuentes alternativas de proteinas
para la obtencién de productos
carnicos saludables.

33}

RE-VALUE

Tecnologias innovadoras para
la obtencion de nuevos
ingredientes de valor anadido
para aplicaciones alimentarias y
de piensos a partir de surimi.

S 2D . ¢

FOOD-A-FROID REDEFINE

Desarrollo de nuevos preparados  Investigacién avanzada para dar
que permiten elaborar respuesta a los retos de la
croquetas en frio. detergencia del futuro.

> 4
w

COSMETOTEX TOLERA

Estudio y desarrollo de nuevos Investigacién industrial de
productos textiles funcionales nuevos ingredientes, alimentos,
cosmeéticos y parafarmacéuticos. tecnologias y seguridad en el

ambito de alergias e intolerancias
D * alimentarias.
ECO SOFT 113}
Industrial manufacturing !

f o1 tive, safe,
or eco-Innovative, sare, NUTRICAM

sustainable functionalised
Desarrollo de ingredientes de

microencapsulated
fragrances for fabric softeners. alto valor nutricional para la
alimentacion de los camarones

= W

NEOMEAT

Investigacion y desarrollo de
fuentes alternativas de proteinas
para la obtencién de productos
carnicos saludables.

* 4
-

Lider de Divisién
Proyecto Alimentacion

Industria Cdrnica  Perfumeria

ALIBER
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Experiencia en la
reduccion de
nutrientes criticos
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Etiguetado FOP en diferentes paises

EN SODIO

Ministerio de Salud

EVITAR SU CONSUMO
EXCESIVO

ALTO EN
GRASAS

SATURADAS

Ministerio de Salud

Situacion de partida
(Chorizo Estandar)

EXCESIVO

M

EVITAR SU CONSUMO

Energy
44Tk
106.8kcal

Chorizo Standard

Each portion (25g) contains

of an adult’s reference intake

NUTRI-SCORE

Energia 427,00

Grasa saturada 14,26

Azucar

Sodio

ALIBER
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SA ,
Etiguetado FOP en diferentes paises

ALTO

EN SODIO

Ministerio de Salud

EVITAR SU CONSUMO
EXCESIVO

o
@

4 Chorizo CARINSA
Each portion (25g) contains

Energy Fat Saturates| Sugars Salt
saskat| 279 | 0.7g | 0.4g | 0.6g

3%

of an adult’s reference intake

NUTRI-SCORE

a ‘sl

jid of *  GOBIERNO MINISTERIO GOBIERNO
) g DE ESPANA DE AGRICULTURA, ALIMENTACION DE ESPANA oe scoNov-!k INDUSTRIA
2 bid ¥ MEDIO AMBIENTE

FI% ALIMENTAMOS
: EL FUTURO
2020

{2 L4710

Solucion CARINSA
(Chorizo Analogo)

Energia

Grasa saturada

Azucar

Sodio

427,00

14,26

1,57

1,90

-48,95%

-80,36%

7,64%

-46,84%

ALIBER
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Consumo
40
reqular
2
% 30
(al
(al
20
10
0
0,00 20,00 40,00 60,00
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CARINSA
5,44 \

CLIENTE D

CLIENTE E

80,00 100,00
PP NRF3

FI% ALIMENTAMOS
EL FUTURO

120,00

Perfil nutricional: NFR9.3 chorizo

ES ANDAR

140,00

105,20

consumo

ocasional

NLIM

160,00 180,00

REFORMULACION

El chorizo estandar (ESTANDAR)
requiere de mejoras en el perfil en
especial a lo que concierne al
contenido de sal y también de
azucar.

El chorizo analogo (CARINSA) es el
que presenta el mejor perfil
nutricional de la categoria
situandola al lado de productos de
consumo moderado o incluso
regular.

NRF9.3 00.ca Lo (%DV,/100kcal) - I, . (%MRV,/100kcal)

NRF9.3,, . = X, (%DV,/RACC)

- %, (%MRV,/RACC)

ALIBER
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ESTANDAR
-76,72

CLIENTE A CLIENTE E
-78.,89 -78,58

A wy
@N$ Perfil nutricional: NFR9.3/UC chorizo ‘&

COSTES

Mayor
Coste/nutrientes

E CARINSA
= 29,36

o Menor

CLIENTE D Coste/nutrientes
-78,58
0
-120,00 -100,00 -80,00 -60,00 PP NRF3 -40,00 -20,00 0,00
E ﬁé O EspANA ?E‘%ﬁmmmnmmm E i-ﬁ.% SEL %%mu FL‘% EL 111[111{:) ‘ m‘\)" ‘9‘6

El Chorizo analogo (CARINSA) es el
mas coste efectivo de la categoria
con el mejor perfil nutricional y por
debajo de la media de coste de Ia
categoria.

20,00

NRF9.3 00.ca Lo (%DV,/100kcal) - I, . (%MRV,/100kcal)

NRF9.3 ., = X_o(%DV,/RACC) - Z_,(%MRV,/RACC)

ALIBER
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Neuroaromas

Estudios de “plasticidad
sinaptica” demuestran que
determinados aromas son

capaces de replicar respuestas
cerebrales similares a sabores
de nutrientes criticos en cerebro

Vall d'Hebron

Institut de Recerca

I ﬂ]’_% ALIMENTAMOS
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Conocimiento del Consumidor

Caracteristicas del Panel

Panel propio
que replica el
total poblacional

65% mujeres
35% hombres

43% con nifios Distribucion por

poblaciony
geografia

57% sin ninos

Sensibilidad g Intencion de
a precio compra

Mediciones

ALIBER
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t GOBIERNO MINISTERIO
DE ESPANA DEAGRICULTURA, ALIMENTACION
¥ MEDIO AMBIENTE

Nuestra experiencia internacional nos permite

E m DEESPARA  DE ECONOMIA INDUSTRIA
i ] ¥ COMPETITIVIDAD

apoyar a la industria espainola

PLAN DE COLABORACION
PARA LA MEJORA DE LA
COMPOSICION DE LOS
ALIMENTOS Y BEBIDAS Y
OTRAS MEDIDAS 2017-2020

FL% FlJT[J RO

M vez J‘d 10

Reformulacion de chorizo
(Mediana en g/100 g)

Carinsa

Azucares
totales

Sal 3,90

Grasa saturada

Grasa total 41,00

3,50

38,95

2,53

2,8

10,83

ALIBER



iGracias!

Vanesa Martinez
CEO Grupo Carinsa

carinsa@carinsa.com

LO QUE NADIE VE DONDE TODOS MIRAN




	Número de diapositiva 1
	Número de diapositiva 2
	Número de diapositiva 3
	Número de diapositiva 4
	Número de diapositiva 5
	Número de diapositiva 6
	Número de diapositiva 7
	Número de diapositiva 8
	Número de diapositiva 9
	Número de diapositiva 10
	Número de diapositiva 11
	Número de diapositiva 12
	Número de diapositiva 13
	Número de diapositiva 14
	Experiencia en la reducción de nutrientes críticos
	Número de diapositiva 16
	Número de diapositiva 17
	Número de diapositiva 18
	Número de diapositiva 19
	Número de diapositiva 20
	Número de diapositiva 21
	Número de diapositiva 22
	Número de diapositiva 23
	Número de diapositiva 24

